
冬
の
風
物
詩
　
は
ざ
掛
け

　

渥
美
半
島
の
冬
の
風
物
詩
の
一
つ

に
大
根
の
は
ざ
掛
け
が
あ
り
ま
す
。

は
ざ
掛
け
と
は
、
大
根
を
４
本
に
束

ね
、
木
で
組
ん
だ
「
は
ざ
」
に
掛
け

て
干
す
こ
と
で
す
。「
は
ざ
」
で
２
週

間
ほ
ど
干
す
と
、
大
根
の
水
分
が
抜

け
て
し
な
び
ま
す
。
こ
れ
は
、
た
く

あ
ん
漬
け
の
た
め
の
一
次
加
工
で
す
。

　

し
か
し
、
霜
が
降
り
る
と
、
大
根

の
中
身
が
ス
ポ
ン
ジ
状
に
な
っ
て
し
ま

い
、
漬
物
に
な
り
ま
せ
ん
。
冷
た
い

季
節
風
が
強
く
吹
く
海
の
そ
ば
で
、

霜
が
降
り
に
く
い
と
い
う
好
条
件
が
そ

ろ
っ
た
渥
美
半
島
は
、は
ざ
掛
け
に
う
っ

て
つ
け
の
場
所
で
す
。

渥
美
た
く
あ
ん
の
は
じ
ま
り

　

渥
美
た
く
あ
ん
は
、
昭
和
30
年
ご

ろ
か
ら
始
ま
り
ま
し
た
。
初
め
は
、

大
根
を
干
し
て
漬
け
、
そ
れ
を
名
古

屋
の
問
屋
に
売
る
と
い
う
も
の
で
し
た

が
、
商
品
化
ま
で
行
う
よ
う
に
な
っ
た

の
は
、
伊
勢
湾
台
風
が
き
っ
か
け
で
し

た
。

　

そ
の
こ
ろ
、
た
く
あ
ん
と
い
え
ば
、

渥
美
た
く
あ
ん
か
伊
勢
た
く
あ
ん
し

か
あ
り
ま
せ
ん
で
し
た
。

漬物石

樽で漬けていた時代に漬物の重石として使
われた。均等な重さになるように石を積むの
は、熟練の技が必要であった。

はざかけの土台「なる」

はざかけの土台を作るヒノキの木を「なる」と
いう。強い風に負けないようにしっかりと組む。

渥
美
半
島
の
冬
が
作
り
出
す
伝
統
の
味

渥
美
た
く
あ
ん
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