
投稿作品・
簡単料理
ご紹介

Citizen's
Plaza

皆
さ
ん
、２
月
号
で
紹
介
し
た「
八
杯

汁
」は
い
か
が
で
し
た
か
？
さ
て
、

今
回
は「
気
軽
で
簡
単
！
お
い
し
い
料
理
」

を
ご
紹
介
し
ま
す
。早
速
チ
ャ
レ
ン
ジ
！

　

ビ
ー
ル
漬
け
な
ん
て
ち
ょ
っ
と
驚
き
ま

す
よ
ね
。で
も
、意
外
に
ビ
ー
ル
の
味
は
な

く
、ほ
ん
の
り
甘
く
て
お
い
し
い
漬
け
物

に
な
る
ん
で
す
。ビ
ー
ル
は
飲
み
残
し
た

も
の
で
十
分
。一
度
お
試
し
く
だ
さ
い
。

　

お
じ
い
ち
ゃ
ん
と
お
ば
あ
ち
ゃ
ん

が
ハ
ウ
ス
に
植
え
て
く
れ
た
イ
チ
ゴ
。

毎
日
イ
チ
ゴ
摘
み
が
で
き
て
う
れ
し

い
な
！

2

●水道料・下水道使用料金
（12・１月分）

水

月

●以外＝ 2月28日
●　　＝ 2月26日

固定資産税・都市計画税
（第４期分）

介護保険料
（第６期分）

納
期
限

の

　

１
か
ら
４
ま
で
の
問
題
を
解
い
て
マ
ス

を
埋
め
ま
し
ょ
う
。
太
枠
の
部
分
を
上
か

ら
順
番
に
並
べ
る
と
答
え
で
す
。
今
月
の

広
報
を
よ
〜
く
読
む
と
わ
か
る
よ
。

１　

１
月
２
日（
火
）、渥
美
運
動
公
園
で
、

渥
美
半
島
新
春
○
○
○
○
大
会
が
行
わ

れ
ま
し
た
。

２　

１
月
６
日
（
土
）
に
行
っ
た
平
成
19

年
田
原
市
消
防
○
○
○
式
で
は
、
消
防

職
員
、
団
員
ら
が
市
民
の
期
待
に
こ
た

え
よ
う
と
、誓
い
を
新
た
に
し
ま
し
た
。

３　

避
難
に
○
○
○
は
使
わ
な
い
！　

津

波
被
害
に
遭
わ
な
い
た
め
に
避
難
す
る

と
き
に
は
「
歩
い
て
」
が
基
本
で
す
。

４　

約
２
０
０
種
類
５
０
０
本
の
つ
ば
き

が
植
え
ら
れ
て
い
る
○
○
○
公
園
で

は
、
真
冬
か
ら
初
春
に
か
け
て
、
つ
ば

き
の
花
を
楽
し
む
こ
と
が
で
き
ま
す
。

▼
応
募
方
法
＝
は
が
き
に
、ク
イ
ズ
の
答

え
・
住
所
・
氏
名
・
年
齢
・
電
話
番
号
と
、広

報
た
は
ら
へ
の
ご
意
見
・
ご
要
望
な
ど
を

必
ず
記
入
し
て「
広
報
た
は
ら
」へ
お
送

り
く
だ
さ
い
。正
解
者
の
中
か
ら
抽
選
で

10
名
の
方
に
記
念
品
を
差
し
上
げ
ま
す
。

▼
締
め
切
り
＝
２
月
20
日
（
火
）
必
着

▼
あ
て
先
＝
〒
４
４
１

－

３
４
９
２

（
住
所
不
要
）田
原
市
役
所「
広
報
た
は
ら
」

【
１
月
号
の
答
え
】
い
の
し
し 

（
応
募
総
数
57
通
中
、正
解
57
通
、当
選
者

の
方
の
み
発
送
を
も
っ
て
発
表
に
代
え

さ
せ
て
い
た
だ
き
ま
し
た
）

『わたしのイチゴ』
神戸町
林満天ちゃん（３歳）の作品

あ
て
先

〒
４
４
１

－

３
４
９
２（
住
所
不
要
）

田
原
市
役
所　
「
広
報
た
は
ら
」ま
で

　

koho@
city.tahara.aichi.jp

※
投
稿
作
品
を
募
集
し
て
い
ま
す
！

きゅうりのビール漬け
■用意するもの
●●きゅうり 10 本（１㎏）ぐらいきゅうり 10 本（１㎏）ぐらい
●●ビール 120 ㏄ ビール 120 ㏄ ●●塩 40 ｇ 塩 40 ｇ ●●砂糖 190 ｇ砂糖 190 ｇ
■作り方
❶❶洗ったきゅうりを乱切りにします。洗ったきゅうりを乱切りにします。
❷❷ポリ袋にきゅうりと調味料を入れ、混ぜ合わせます。ポリ袋にきゅうりと調味料を入れ、混ぜ合わせます。
❸❸空気を抜いて口をしばり、冷蔵庫で寝かせます。空気を抜いて口をしばり、冷蔵庫で寝かせます。
半日ぐらい漬ければ出来上がり。お好みに合わせて唐辛子などを加え
てもよいでしょう。即席漬けなので、１週間以内に食べてください。
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